
menu fauchon

¥9,350

menu du chef

¥13,200

amuse bouche

desserts

fromage
Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF

viandes
Steak de boeuf de Ōmi à la moutarde au yuzu kosho, frites

poissons
Homard rôti et riso de pâtes « comme un risotto » à la bisque, nage de thé Bancha

soupe
Soupe de potiron à la moutarde et à la truffe

entrées chaudes
Saint-Jacques en feuille de Kadaïf coustillant, coulis de mibuna

entrées froides
Foie gras et pain d'épices au gingembre, gelée de fleur de cerisier

ou / 

ou / 

entrées / 
Pâté en croûte au canard, foie gras et pistache

soupe
Soupe de potiron à la moutarde et à la truffe

poissons
Croquette de crabe Zuwai et sa bouillabaisse au Pernod

viandes
Cuisses de poulet Tamba de Kyoto braisées comme un « Coq au Vin »,

jeunes carottes rôties aux truffes de printemps

« »

« Confit » de porc Mochi de Kyoto avec haricots blancs italiens 

et condiment de piquillo, olives et chorizo

«  »

desserts

Sélection de desserts Fauchon

Sélection de fromages d'Hervé Mons, MOF

amuse bouche

Nous proposons également vn menu sur mesure à 19.800 yens.
Réservez 3 jours à l’avance s.v.p.

Sélection de desserts Fauchon

Nos prix incluent le service et la TVA.

Tous les produits sont soigneusement sélectionnés par nos chefs.


